DINER
MENU

VOORGERECHTEN

MINI-SATE VAN SPITSKOOL (VEGAN) ——
Gegrilde spitskoolspiesjes met romige pinda-
serehsaus, atjar, gefrituurde uitjes, hazelnoot
en een toets van duindoorn. | €12,50

Versgebakken breekbrood geserveerd met
roomboter, olijfolie en tonijnsalade. | € 9,50

GEROOSTERDE BIET-
& ZOETE AARDAPPELSOEP

Dieprode, hartverwarmende soep met een
hint van komijn, geserveerd met een toef
créme fraiche en verse bieslook. | € 9,50

OOSTERS GEGAARDE RODE MUL
Zacht gegaarde rode mul op Oosterse wijze
met wasabikroepoek, wakame en mieriks-
wortelcreme. | € 14,50

BREEKBROOD MET SMEERSELS —

GECONFIJTE KNOFLOOK-PORTOBELLO —
Aangekleed met gerookte ribeye en een

ambachtelijke bitterbal van Oude Rotter-
damsche kaas. | €15,50

STICKY SMOKED BUIKSPEK

Langzaam gegaard buikspek met sesam,
bosui en een frisse salade van komkommer
enaugurk. | €13,50

LOKALE HOOFDGERECHTEN

EILANDER RUNDERBURGER (100%
SCHIERMONNIKOOG)
Runderburger van het eiland met zeekraal,

duindoornbes, lamsoor, en een rijke
kaassaus | € 25,50

EILANDER STOOFPOTJE
Gestoofd 100% Schiermonnikoogs rundvlees

met spruitjes en romige aardappelmoussline
| € 24,50

GEBAKKEN KABELJAUWFILET
Malse Noordzee kabeljauwfilet op een bedje
van zuurkool met een romige mosterdsaus

| €2750

SLIPTONGEN (3 STUKS)
Drie gebakken Noordzee sliptongen
geserveerd mel een klassieke boterjus

en bijpassende garnituren.
| €32,50

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met een frisse salade en verse friet.

Heeft u een allergie? Meld het ons.




DINER
MENU

HOOFDGERECHTEN

COQ AU VIN BLANC
Klassieke malse kip gestoofd in witte wijn

met wortel, venkel en aardappelmoussline
| €22,50

KRUIDIGE VISCURRY
Rijke curry met diverse vissoorten, geser-
veerd met warm naanbrood en couscous

| € 26,50

STEAK VAN HET MOMENT
Zorgvuldig geselecteerde steak met bijpas-

sende garnituren (dagprijs mogelijk.
| €29,50

GEROOKTE & GEBAKKEN
WATERMELOEN | (VEGAN)
Geserveerd met gebakken witte bonen,

walnotencrunch, aceto balsamico en kokos-
schuim. | € 24,50

RIJKE BONENSCHOTEL | (VEGAN)
Schotel van witte bonen, sperziebonen en ki-
dneybonen met guacamole en vegan creme

fraiche, geserveerd met couscous
en tortillachips. | € 23,50

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met een frisse salade en verse friet.

KINDERMENU

TOSTI HAM/KAAS 7,50
TOMATENSOEPJE 6,50
BORDJE FRIET 4,75
NATUREL PANNENKOEK

met stroop en poedersuiker 8,00

SNACK MET AARDAPPELKROKETIES —
met appelmoes | Keuze uit;
(Groente)Kroket | Frikandel
of Kipnuggets 12,50

PASTA BOLOGNESE ——— 9,75
KINDERIJSJIE

2 bolletjes vanille | fruit |
marshmallows en slagroom 575

Heeft u een allergie? Meld het ons.

Heeft u een allergie? Meld het ons.




DINER
MENU

DESSERTS

KOFFIE CREME BRULEE
Huisgemaakte creme brilée met koffie,
geserveerd met karamelroomijs.

| €11,00

WARME HUISGEMAAKTE APFELSTRUDEL
Klassieke apfelstrudel met kaneelroomijs en
een walnotencrunch.

| €9,50

KOFFIE COMPLEET
Kopje koffie of thee naar keuze met diverse

bonbons, lekkernijen en een bolletje ijs.
| €10,50

BASTOGNE PARFAIT
Ambachtelijke parfait van Bastognekoek

geserveerd met een fris duindoorntaartje
| €11,00




DRANKEN
KAART |

WARME DRANKEN & GEBAK

KOFFIE 325  THEE 3,25
CAPPUCCINO 3,50  VERSE MUNTTHEE 4,75
KOFFIE VERKEERD 3,50  VERSE GEMBERTHEE 4,75
LATTE MACCHIATO 4,75  CHAILATTE 5,00
CARAMEL LATTE MACCHIATO 500 WARME CHOCOLADEMELK 4,50
ESPRESSO 325  (METSLAGROOM+050)

DUBBELE ESPRESSO 5,00

ESPRESSO MACCHIATO 3,50 APPELTAART 5,00
ICED COFFEE 5,00  (METSLAGROOM +0,50)

CARAMEL ICED COFFEE 550  TAART VAN DE DAG 5,00
FRISTI 3,50  ROYALBLISS - TONIC 3,50
CHOCOMEL 3,50  ROYALBLISS - BITTER LEMON 3,50
COCA COLA 3,50  ROYALBLISS - PINK BERRY SODA 3,50
COCA COLA ZERO 3,50  FUZE TEA SPARKLING 3,50
SPRITE 3,50  FUZE TEA GREEN 3,50
FANTA ORANGE 3,50 FEVERTREE ELDERFLOWER TONIC 4,50
FANTA CASSIS 3,50  FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC 4,50
RIVELLA 3,50 CHAUDFONTAINE ROOD 3,50
ROYAL BLISS - GINGER BEER 3,50  CHAUDFONTAINE BLAUW 3,50




DRANKEN
KAART |

SAPPEN EN SMOOTHIES

VERSE JUS D'ORANGE 450  FRUITY SMOOTHIE | SINAASAPPEL 6,50
JUS D'ORANGE XL 550  FRUITY SMOOTHIE | PASSIEVRUCHT 6,50
TOMATENSAP 450  MADBERRY SMOOTHIE | AARDBEI 6,50
APPELSAP 3,50  MADBERRY SMOOTHIE | BANAAN 6,50
FRUITY SMOOTHIE | MANGO 6,50  MAD BERRY SMOOTHIE | APPEL 6,50

BIEREN VAN DE TAP GRAANSILO TRIPEL 7,00

STELLA ARTOIS (0,30L) 475  GRAANSILO IPA 0.5% 6.50

HERTOG JAN WEIZENER (0,30L) 575 GUDZEKOP OPSTEKER BLOND 700

HERTOG JAN WEIZENER (0,50L) 9,50

LEFFE BLOND 6,00 OVERIGE BIEREN OP FLES

KARMELIET TRIPEL 6,50 CORONA 575

WISSELTAP * 350 HOEGAARDEN RADLER 5,00

* VRAAG DE BEDIENING WAT LEFFE BRUIN 6,00
WE MOMENTEEL SERVEREN! SKUUMKOPPE 0.0% 6,00

HERTOG JAN 0,0% 5,50

BIEREN UIT DE REGIO LEFFE BLOND 0,0% 6.00

SCHIER BLOND 6,50 LOWLANDER WIT 0.6% 6,50

TEXELS SKUUMKOPPE 6,50  BIER VAN DE MAAND *

SCHIERSE HIPPO KRIEK 675 4 \RANG DE BEDIENING WAT

GRAANSILO NEW ENGLAND IPA 7,00 WE MOMENTEEL SERVEREN!




WIJN
KAART

WATER
BIJ DE WIIN

CHAUDFONTAINE
ROOD OF BLAUW
0,75L 17,00

ROOD

NOCHE EN BLANCO TEMPERANILLO
Rioja | Spanje - Stevig en kruidig | Rijp
rood fruit en specerijen| # 6,50 | ‘ 30,00

LIBBRE MERLOT
Veneto | Italié - Zacht en fris | framboos
enzwarte bes| @ 6,50 | § 30,00

MONTANHA VERMELHA TINTO
Alentejo | Portugal - Touriga Franca,
Touriga Nacional + Petite Syrah | Sappige

Framboos en Weelderige Kersen |
% 750 | § 3500

EL GRINGO TEMPRANILLO
La mancha | Spanje - Verfijnd en fruitig |
zwarte bes | aardbei en chocola | ‘ 38,00

WIT

LIBBRE PINOT GRIGIO
Veneto | Italié | Fruitig, fris, licht mineralig |
® 65,00 | § 28,00

AURORA CHARDONNAY
Pay's d'oc | Frankrijk | Zacht, lang van smaak,
licht boterig en perzik | ® 6,50 | 4 30,00

MONTANHA VERMELHA BRANCO
Alentejo | Portugal - Viognier, Verdelho +
Ant3o Vaz | Appel | Tropisch Fruit en Citrus |
® 750 | | 3500

BESTHEIM RIESLING
Alsace | Frankrijk | Fris en intens fruitig, citrus
en witte bloemen | § 38,00

NOCHE EN BLANCO TEMPRANILLO

Rioja | Spanje | Fris en fruitig, aardbei en

framboos | @ 6,00 | § 28,00

MONTANHA VERMELHA ROSE

Alentejo | Portugal | Touriga Nacional |

Rode vruchten | Intens Aroma |

@ 750 | } 3500

CLAIRET DE SISSAN ROSE
Bordeaux | Frankrijk | Diep roze wijn,

intens rijp rood fruit, krachtige tonen van
kersen en framboos | ‘ 36,00

MOUSSEREND

LA GRESCA CAVA

Catalonié | Spanje | Fris, droog en fruitig |
citrus en amandel | @ 7,00 | § 32,50

BESTHEIM CREMANT D'ALSACE
Alsace | Frankrijk | Zuiver, mineralig en
levendig, witte bloemen, brioche en
framboos | i 44,00




